
Malfarben 
 
 
1. Lösungsmittel Wasser 

 
2. Bindemittel  
 

      - - - - -    Achtung: nur a oder b oder c) - - - - - 

a. Quark  

b. Ei                                                                                                                           
entweder Eigelb und Eiweiß sehr gut mixen                                                          
oder nur das Eigelb verwenden 

c. Leim / Tapetenkleister 
 
3. Farbpigmente  

a. Farbpulver (-pigmente) kaufen  
flüssige oder pulverige Lebensmittelfarben eignen sich auch                                        
z. B. Ostereier-Farben                                                                                               
Tinte 

b. selbst herstellen  
Steine reiben, Asche, Ruß, Sand  
Pflanzenblätter auspressen,   
Obst und Gemüse, Rotkohl, Rote Beete, Kirschen 
getrocknete Kräuter, Schnittlauch, Petersilie, Oregano, Dill    
Tee                                                                          

c. Gewürze nehmen 
Paprika, Pfeffer, Cayenne-Pfeffer, Chili-Pulver, Curry, Senf, Ketchup 
Bei der Verwendung von Gewürzen entstehen sogar Riechbilder!     
Leider verblassen die Gewürz-Farben nach einer Weile.                                                                

d. Pulver verwenden 
Kaffee, Kakao, Getränkepulver, Puddingpulver 

 
4. Mischungsverhältnis  von Wasser – Bindemittel – Farbpigmenten                                     

selbst herausfinden  
mit dem Anmischen von Bindemittel und Farben beginnen,   
das Wasser in kleinen Mengen zufügen,  
je nachdem wie flüssig oder cremig die Farbe sein soll 

 
5. Grundfarben  Rot Blau Gelb reichen,                                                                                      

um weitere Farben (Violett, Orange, Grün)                                                                           
und Zwischentöne herzustellen 

 
6. Diese Farben enthalten keine Konservierungsstoff e 

sie verderben recht schnell, also immer nur kleine Mengen herstellen 
in Gläschen mit Deckel füllen 
in den Kühlschrank stellen 

 
 


